[image: image1.png]< @i o) 2
PBacharest Food Festival




PROGRAM  EVENIMENT BUCHAREST FOOD FESTIVAL

Important! Reprezentanţii presei sunt rugaţi să confirme participarea la deschiderea evenimentului la email office@nextlevelevents.ro sau la tel 0726 363 130.

VINERI

În avanpremierea deschiderii evenimentului la orele 12.00 începe prepararea “sandwichului european de 27 metri lungime”!  

12.00-12.45  Deschiderea evenimentului pentru invitaţi şi reprezentanţii presei

- Cuvânt organizatori: Lucian Morteanu – Next Level Events SRL şi Ioana Manolache reprezentant  al Biroului de Reprezentare a Primăriei Bucureşti la Bruxelles;

Invitat  Primarul General al Capitalei dl. Sorin Oprescu

- Speech-uri ale reprezentanţilor ambasadelor ţărilor prezente în eveniment – Italia , Portugalia - şi ale oficialilor români invitaţi în eveniment - Cristian Petrescu - deputat.

- Scurta prezentare a normelor de siguranţă alimentara în România - prof Savu Constantin - Direcor al Direcţiei de Igiena Veterinară şi Epidemiologie din cadrul ANSVSA.

- Chef Cezar Munteanu - maestrul ceremoniilor gastronomice la Bucharest Food Festival dă startul festivalului cu o reţetă foarte indrpzneaţă “Îngheţată cu parmezan şi trufe”.

12.45-13.00  Lansare vin Enira - invitat actorul Cătălin Păduraru.

13.00 Deschiderea evenimentului pentru public.

13.30- 13.45 Finalizarea sandwichului european prezentarea ingredientelor şi degustarea lui    împreună cu invitaţii, reprezentanţii presei, vizitatorii; 

 Concursuri cu presa cu şi despre sandwich;

14.30-16.00  Work shop Jurnalul de bucătărie - Radu Gerhes şi Maria Sandulache prepară bucate româneşti din cărţile lui Radu Anton Roman “Poveştile bucătăriei româneşti”. Prezentare de carte.

16.00-16.45  Demo Chef Cezar Munteanu – “Îngheţată de trufe negre şi parmeggiano” susţinut de  Kenwood-Truffoir - Kotanyi;    

Concurs cu publicul

 17.00-18.00 Competiţia de gătit Copiii în bucătărie Good Food, invitat  Antonio Passarelli. 

18.00-19.00 Demo Studio Moderna;

SAMBATA

 12.00-13.00   Competiţia de gătit Copiii în bucătărie Good Food, invitat  Antonio Passarelli.

 13.05 -13.25   Prezentare vin Enira- lânga scenă;


 13.30-14.15  Demo Horia Virlan-“ Balotina de Sea Bass şi Pancetta servită pe Ratatouille”

şi  “Salată fină cu Pomodori secchi şi Pecorino”;

 14.30-15.30  Demo Studio Moderna

 15.45-16.30  Demo reteta fructe de mare Don Mariano;

 16.45-17.45  Demo Barilla;

 18.00-19.00 Demo Studio Moderna

 DUMINICA

  11. 00-12.00 Competiţia de gătit Copiii în bucătărie Good Food, invitat  Antonio Passarelli;

  12.00-15.00  Pregătire tort clătite;

  12.00-12.40  Demo Chef Cezar Munteanu: “Tagliatele cu trufe negre şi spumă de trufe negre”;

  12.45-13.45  Demo Studio Moderna;

14.00 -14.45 Demo Horia Virlan: “Piept rumen de raţă, stropit cu sos dulce de vin roşu,  pe piure de conopidă” şi “Salată cu trufe negre şi kumquats”;

  14.45-15.00 Finalizare tort clătite, prezentare ingrediente (în afara scenei);

  15.00-16.00 Demo Barilla;

  16.15-17.15 Demo Studio Moderna;

  17.30-18.00  Demo Chef Cezar Munteanu: “Piept de pui cu sos Olandez aromat cu trufe negre şi sparanghel verde”;

Program de funcţionare eveniment: vineri 13.00-21.00, sâmbătă 10.00-21.00 şi duminică 10.00-20.00. 

