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Gustul bucatelor europene – in centrul Bucurestiului
24-26 septembrie Parcul Tineretului-intrarea Sincai-Bucharest Food Festival
Dorind sa prezinte cat mai bine publicului gustul bucatelor europene, organizatorii Bucharest Food Festival au adus o serie de  maestrii gastronomi din tarile lor de origine. Din Ungaria de la Debretin a fost invitat maestrul gastronom Miron Gabor pentru a gati un gulas si un papricas dupa reteta traditionala. Dulciurile portugheze  realizate de maestrul Luis Peixoto sunt aduse in eveniment de Patiseria Lusitana unde va fi prezent si  celebrul “pastel de nata”- considerat de specialistii de la The Guardian unul dintre cele mai iubite deserturi din lume. Din Olanda vor fi prezente branzeturile traditionale si specialitati din carne care trebuie doar incercare pentru a putea aprecia savoarea lor.
Restaurantul spaniol Ali Oli prezinta publicului bucurestean o reteta traditionala de  Paelia Valenciana, iar in bucataria germana vedeta este ciolanul rotisat cu varza. 
Nici bucataria romaneasca nu e mai prejos. Saramura de crap cu mamaliguta sau tochitura traditionala sunt rete pline de savoare alese din cartile de bucate ale regretatului gastronom Radu Anton Roman; ele vor fi realizate la scena evenimentului in cadrul work shopului realizat impreuna cu Jurnalul de Bucatarie. Nu lipsesc nici retetele indraznete care sparg tiparele traditiei  precum  “Piept de pui cu sos olandez aromat cu trufe negre si sparanghel verde”  sau  “ Inghetata de trufe cu parmezan” retete realizate de Maitre des Rotisseurs Cezar Munteanu,  membru al Chaine des Rotisseurs- cea mai prestigioasa asociatie profesionala a bucatarilor la nivel mondial.
Horia Virlan ne rasfata cu o reteta romaneasca aleasa “Piept rumen de rata, stropit cu sos dulce de vin rosu,  pe piure de conopida” , dar si cu alte retete delicioase europene. 
Sunteti asteptati cu totii la sarbatoarea papilelor gustative- Bucharest Food Festival!

www.bucharestfoodfestival.ro
